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●食品工業技術センター改修工事のご案内(再掲) 

愛知県では県有施設を維持、更新するにあたり、⾧寿命化計画を策定し、施設の⾧寿命化を

図ることとしています。このたび、同計画に基づき下記のとおり食品工業技術センターの⾧寿

命化改修工事を行うこととなりました。工事期間中、利用者の皆様方には、ご不便等をお掛け

しますが、ご理解、ご協力をお願いいたします。 

 
１ 改修工事の概要 

(1)実施期間 令和 7 年 10 月 1 日から令和 8 年 12 月まで（予定） 
(2)工事内容 本館棟、試作棟の外部改修、内部改修  

 
２ 改修工事に伴う業務への影響 

(1)技術相談・指導業務 
原則、影響はありませんが、試験設備を使用する技術相談及び指導につきましては制限さ

れることがあります。 
(2)依頼分析・試験業務 

試験設備の使用が制限される期間がありますので、試験期間が遅延する可能性があります。

分析や試験をご依頼される前に一度ご相談ください。 
(3)研修生の受入 

研修内容、使用する試験設備等により対応できない場合がありますので、希望される際は

ご相談ください。 
(4)講演会、講習会 

工事期間中、センター内施設が原則使用できないこともあります。他会場の利用あるいは 
オンライン形式での開催を検討します。 

 
３ 問い合わせ先  

あいち産業科学技術総合センター食品工業技術センター総務課 
電話０５２―３２５―８０９１  
 
 
 
 
 

今月の内容 ● お知らせ 

・食品工業技術センター改修工事のご案内（再掲） 

   ● トピックス 

・当センター職員が学会にて研究成果を発表しました 

・令和７年度酒造技術者研修(座学)が開催されました 

  ● 技術解説「酒米の高温障害とその対策」 
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●当センター職員が学会にて研究成果を発表しました 

 

●令和７年度酒造技術者研修(座学)が開催されました 
酒造技術者研修（主催：日本酒造組合中央会中部支部・愛知県酒造組合）が 10 月 16 日

（木）、17 日（金）、23 日（木）、24 日（金）の 4 日間にわたり、当センターで開催されま

した。この研修は、愛知県及び東海 3 県の酒造メーカーの技術的人材育成を目的として毎年開

催されているもので、今年度は 11 名の参加がありました。当センターの職員の他、名古屋国税

局鑑定官室をはじめ、岐阜県食品科学研究所、三重県工業研究所、清洲桜醸造（株）、天野エ

ンザイム（株）、アドバンテック東洋（株）から講師を招きました。「原料処理」、「醸造微

生物」、「製麹」、「酒母」、「もろみ」、「醸造用酵素」、「ろ過」、「吟醸酒製造」とい

った清酒製造に関する各論について座学が実施されました。また、清酒の分析や官能審査の実

習を行い、知識を深めて頂きました。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         講義聴講              官能評価実習 
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