
あいち 

食品工業技術センターニュース

●平成 26年度漬物技術研究会
主 催 あいち産業科学技術総合センター 食品工業技術センター

公益社団法人 愛知県漬物協会

日 時 平成 27年 1月 29日（木）（13:30から）
場 所 食品工業技術センター 大研修室（名古屋市西区新福寺町 2-1-1）
対 象 漬物製造業者及び関連産業に従事される方

申込先 （公社）愛知県漬物協会事務局 Fax(052)954-6932、E-mail:mail@tsukemono.sakura.ne.jp
      ＜企業名、所在地、参加者の所属、氏名、連絡先（Tel、Fax、E-mail等）を明記の上

平成 27年 1月 21日までに申し込みください。＞
内容 

・主催者あいさつ

  食品工業技術センター  センター長 加藤和美

  （公社）愛知県漬物協会 会   長 大羽恭史 氏

・講演 1 「タクアン漬の黄変化の化学と機能性について」
    高崎健康福祉大学 健康栄養学科 教授 松岡寛樹 氏

・講演 2 「非許可食品製造業等の届出制度について」
    愛知県健康福祉部保健医療局生活衛生課食の安全・安心グループ 課長補佐 大野説夫 氏

・講演 3 「漬物製造業高齢者雇用推進ガイドブックについて」 
    マネジメントデザインズ(株) 代表 石原泰治郎 氏
●平成 27年度「あいち中小企業応援ファンド助成事業」の第 1回募集が始まります。
対象分野：県内の地域産業資源を活用した新事業展開、次世代成長産業分野及び地場産業分野で地域資源

を活用した新事業展開、あいち産業科学技術総合センターや愛知県農業総合試験場等と連携し

た地域資源の農林水産物を活用した新事業展開

助成額等：＜地域産業資源活用応援ファンド＞

中小企業者等：上限 300万円、事業協同組合等：上限 500万円、助成率：2分の 1以内
＜ものづくり応援ファンド、農商工連携応援ファンド＞

中小企業者等：上限 500万円、助成率：2分の１以内
募集期間：平成 27年 1月 8日（木）から 2月 6日（金）
問合せ先：（公財）あいち産業振興機構新事業支援部 地域資源活用・知的財産グループ

Tel 052-715-3074、Fax 052-563-1438 

今月の内容 ● ト ピ ッ ク ス          

● 技術解説 「膨化食品の膨化メカニズム」 

ト ピ ッ ク ス


