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新 任 の ご あ い さ つ 

 

 

                  センター長  加納 廣和 
 

４月１日付けで食品工業技術センター長に就任

しました加納廣和です。新任にあたりご挨拶を申

し上げます。 
 
当センターは、あいち産業科学技術総合センタ

ー(本部・豊田市）の食品工業部門として、地域

企業に対する技術相談・指導、依頼分析、研究業

務等の技術支援を実施し、産業振興を図ることを

使命としています。 
 
このような支援体制のなか、平成２４年度から

本部に設置した高度な計測分析機器の本格運用が

始まりました。本部は愛・地球博跡地に造成した

「知の拠点あいち」に立地し、ナノテクノロジー

分野に対応できる顕微鏡観察装置、表面分析装置、

化学分析装置（LC-MS、MALDI-TOFMS）等を

整備しています。 
さらに、この３月には本部に隣接して「あいち

シンクロトロン光センター」（運営:公益財団法人

科学技術交流財団）が開所しました。SPring-8 で

知られるシンクロトロン光利用施設として国内８

番目の施設であり、産業分野での利用に重点を置

いたものです。 
これらの施設は依頼分析などで企業の方々に利

用いただけますので、施設のコーディネータなど

に是非ともご相談ください。 
 
ご承知のとおり、食料品製造業は大きな経営環

境の変化にさらされようとしています。現下の円

安による輸入原材料価格の高騰のなか、交渉参加

が表明された TPP による関税撤廃の影響は不透

明ながらも、食料品製造業に構造変化をもたらす

ものとなるかも知れません。また、今月には食品

表示ルールを統一する「食品表示法案」が閣議決

定され、２年後の施行を目指して栄養表示の義務

化など具体的対応の検討が始まります。 
当センターは、昭和３１年に愛知県食品工業試

験所として設立され、関係業界の支援をいただき

ながら運営して参りました。その間、各企業とは

栄養表示に関する依頼試験や製造工程に係わる技

術相談などで、業界団体とは業界の問題解決に協

力して取り組んでおります。どうか引き続き当セ

ンターに対するご支援・ご利用を賜りますようお

願い申し上げます。 
 
私は、技術職として行政事務に係わる機会が多

く、当センターでは僅かに５年間の勤務経験では

ありますが、地域企業の技術支援を担う立場から

事業運営を行って参りますので、よろしくお願い

いたします。 

今月の内容 ● 新任あいさつ 

● 平 成 ２ ５ 年 度  研 究 テ ー マ 

● 平 成 ２ ５年 度  新 体 制 お よび 人 事 異 動 

● 依 頼 試 験 等 の手 数 料 のご案 内 
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◇特別課題研究 
（１） 花酵母の迅速なアルコール飲料適性評価法の確立 
    － 花酵母の迅速なアルコール飲料適性評価法の確立 －  

概要：近年、地域特産品開発による地域活性化のため、地域観光資源である花を分離源とする

花酵母を使ってのアルコール飲料の開発が強く望まれている。しかし、花酵母の適性評価には

多大な時間と労力を要する。そのため、これまで取得した花酵母ならびに収集した産業用酵母

について清酒小仕込み試験を行い、得られた製成酒の酒質を分析し、分析値をこれまでに行っ

た高感度な分類が可能なマイクロサテライト解析の結果と比較検討する。 
〔愛知県の花酵母の迅速なアルコール飲料適性評価法の開発事業〕 

 
（２） 食品等の固形異物を検出できる高度な計測デバイスの開発 
   概要：食の安全・安心を確保する上で異物混入、特に固形異物の食品中への混入は大きな問題

でありクレームも多い。食品製造業者は、金属探知器などを導入した検査を行っているが、生

物由来の異物に関しては検出が困難である。本研究ではオンラインで迅速に把握できる、高精

度・迅速・安価な検査手法として超音波を利用した異物検出システムの開発を大学・企業と共

同で行う。配管等の中で流動する食品中で異物が検出可能であるかを実験により検討する。 
          〔公益財団法人科学技術交流財団 「知の拠点」重点研究プロジェクト事業〕 
 

（３） リン酸カルシウムによる食品用水中の微生物除去 
概要：食品用水中の細菌の存在は、異臭や異物だけでなく感染症を引き起こす原因にもなるた

め、迅速かつ簡便で安価な汚染物質除去法が望まれている。水中の細菌を除去する方法として、

紫外線や加熱による殺菌、ろ過膜や吸着材による分離除去等がある。本研究では、当センター

がこれまで培ってきたタンパク質高吸着性のリン酸カルシウムの開発技術を活用した微生物吸

着剤を開発する。 
      〔独立行政法人科学技術振興機構 研究成果最適展開支援事業（A-STEP）〕 

◇経常研究 

（１） 糖化酵素高生産麹菌の造成と高品質純米酒醸造への応用 
    － 糖化酵素高生産麹菌の清酒製造特性－ 
 
（２） 豆味噌、溜醤油中のアミン類生成機構の解明とアミン類低減技術の開発 
    － アミン類高生産菌と置換可能なアミン類低生産菌の検索 － 
 
（３） 花卉などから分離した酵母の加工食品への利用に関する研究 
    － 花卉などから分離選抜したパン用酵母の優位的特性の評価 － 
 
（４） 微生物を活用した食品加工残渣の有効利用に関する研究 
    － 乳酸発酵オカラの食品素材としての適正評価－ 
 
（５） パン・中華めん用硬質小麦有望系統「東海１０４号」の製造適性に関する研究 
    － 麺類適性に関する研究 － 
 
（６） 付加価値を高める食肉製品に関する研究 

－ 各種食肉を用いた食肉製品の試作開発 － 

平成２５年度 研究テーマ 
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◇ 平成２５年度 新体制 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇ 人事異動 
【 転入 】( )：旧所属 

センター長               加納廣和（あいち産業科学技術総合センター） 
総務課       主 査       多賀尚子（産業労働部 産業立地通商課） 
発酵バイオ技術室  室 長       石川敬一（産業労働部 産業振興課） 
分析加工技術室   室 長       西村美郎（産業労働部 産業科学技術課） 
保蔵包装技術室   室 長       児島雅博（発酵バイオ技術室） 

 
【 転出 】( )：旧所属 

 退職                              来川保紀（センター長） 
あいち産業科学技術総合センター        管理部管理課主任主査 小川裕二（総務課） 
あいち産業科学技術総合センター産業技術センター 環境材料室長     中莖秀夫（分析加工技術室） 
産業労働部産業振興課           主幹         岡本徳隆（保蔵包装技術室）  

平成２５年度 新体制及び人事異動 

センター長 

加納廣和 
分析加工技術室

室長 

西村美郎 瀬見井純

間瀬雅子

木村與司雄 

幅 靖志

永 井 あゆみ 

近藤徹弥

加藤晴美 

日渡美世 

発酵ﾊﾞｲｵ技術室

室長 

石川敬一 

総務課 

課長 

山下秀雄 
多賀尚子 森 昌弘 日比野進

山本晃司

三井 俊 小野奈津子

伊藤彰敏

中村恵美

長谷川摂

古田正明 

安田庄子 間野博信

保蔵包装技術室

室長 

児島雅博 鳥居貴佳

石川健一 矢野未右紀 

水野かおり 

市毛将司

近藤温子

半谷 朗 
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当センターでは、事業者の皆様のご依頼により、有料で食品原材料及び製品の分析・試験等を行い、

その結果を成績書でご報告しています。 
 主な依頼試験等の手数料につきましては、以下のとおりですので参考にして下さい。また、これ以

外の分析・試験項目等に関しましては、お気軽に担当者にお尋ね下さい。 

分析・試験項目 細項目等 金額 

栄養成分６項目 水分、灰分、たんぱく質、脂質、炭水化物、エネルギー ¥15,200 
栄養成分７項目 栄養成分６項目＋ナトリウム ¥19,800 
栄養成分８項目 栄養成分７項目＋食物繊維 ¥47,400 

生菌数、一般細菌数 ¥3,200 
微生物菌数の測定 かび、酵母、細菌などの菌数、 

乳酸菌数 ¥5,300 

微生物の試験 大腸菌群の定性試験 

１試験につき 

¥10,000 
顕微鏡的観察 ¥2,700 

異物試験 
化学的物理的処理を要するもの 

１試料につき 
¥5,400 

光学顕微鏡によるもの ¥7,400 顕微鏡等によるもの
（写真１枚付き） 電子顕微鏡によるもの ¥17,300 

化学特性に関するも 灰分、水分、pH ¥2,600 
機器分析 赤外部分光法 

１測定につき 

¥11,100 
食品工学的試験 凍結乾燥 １試験につき ¥20,500 

保存試験 恒温器によるもの １試料 30 日につき ¥2,000～¥11,100
不溶性固形分、酸度、アミノ態窒素、全窒素 ¥2,600 
脂質、食塩（灰化法）、全糖 ¥4,600 
ビタミンＢ２ ¥12,300 
過酸化物価（ＰＯＶ） ¥7,400 
鉄、ナトリウム、カリウム、カルシウム ¥7,400～13,700 
フェノール類 ¥13,700 
ビタミンＡ（レチノール）、ビタミンＢ１、ビタミンＣ、

鉛 
¥18,600 

食物繊維 ¥27,600 
ビタミンＢ６、ビタミンＢ１２ ¥37,400 
定性分析 

各種 
１成分につき 

¥1,500～ 
 
 
 

依頼試験等の手数料のご案内 
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